
Inventário: 

QUANT EQUIPAMENTO MEDIDAS OBS 

141 Formas (Prato) 3 Kg   

122 Formas (Minas Frescal) 1 Kg   

176 Formas (Prato) 1 Kg   

135 Formas (Minas Frescal) 1/2 Kg   

50 Formas (Mussarela) 3 Kg   

41 Formas (Mussarela) 1/2 Kg   

15 Formas (Parmesão) 5 Kg   

20 Formas (Mussarela) 3 1/2 Kg   

2 Lira Vertical     

2 Lira Horizontal     

3 Rodos     

2 Prensa   P/ Curado 1/2 

1 Prensa   P/ Curado 1 Kg 

1 Prensa   P/ Prato 1/2 

2 Prensa   P/ Prato 3 Kg 

1 Prensa   P/ Prato 1Kg 

1 Prensa   Parmesão 5k 

1 Prensa pneumática curado 1kg e ou 500g     

1 Prensa pneumática prato 3kg     

1 Garfo     

1 Balão de Estocagem 5500   

1 Balão de Estocagem 15000   

1 Compressor de ar comprimido     

3 Tanques de camisa dupla 1000L Inox 

1 Queijomat 5000 litros 5000 L inox 

1 monobloco de mussarela 500kg/hora     

1 Tacho de Doce de Leite 250 Kg Inox c/ Exaustor 

1 Tacho de Requeijão 250 Kg   

1 Fermenteira 500 L   

1 Conj de Pasteurizador 5000L/H   

1 Tanque de água gelada     

1 Torre de Resfriamento     

1 Compressor Sabroe     

1 Tanque de Equilibrio 150 L   

1 Tanque  600 L Inox (1/1,33 cm) 

1 Tanque 200L Inox (1/70 cm) 

2 Mesa de apoio em inox   Inox (94/1,92 cm) 

5 Bombas Sanitárias   c/ proteção de Inox 

2 Máquina Selovac   MOD MI60 

1 Balança Toledo   MOD Prix II 



2 Desnatadeira  1000/hora     

1 Moldadeira   P/ queijo Bolinha 

1 Conjunto de Prateleiras FIBRAV     

6 Tanque de salga 1000 litros   Fibra (1,88/96 cm) 

1 Caldeira 500 kvapor/hora   SIMILI 

1 Batedeira de Manteiga   50/100 Kg/H 

1 Fatiadeira de Massas   300 Kg/H 

1 Datador de Rótulos     

1 Seladora de Potes     

1 tubulação e conexões de inox     

1 Pá     

2 Compressor e resfriador para câmara fria      

1 Câmara fria pré moldada 5 toneladas     

10 Latas Plásticas   Cor Azul 

Lat icín io com capacidade para 20.000L/dia, com três câmaras 
f r ias, quei jomate com capacidade 5.000L/h,  monobloco 500kg/h, 
tanques de fabr icação, sala de embalagem com embaladora a 
vácuo.  

Balão de estocagem de le i te 15.000 l i t ros + 5.000 l i t ros de 
capacidade, duas desnatadeiras,  pasteurizador 5.000 L/h.   

Balança para pesagem do le i te, laboratór io.  Selo de inspeção 
estadual -  S. I .E. (hoje se encontra desat ivado)  

 

Produtos fabr icados:  

 

•Mussarela 
•Prato 
•Curado 
•Parmesão 
•Burrata 
•Quei jo-bol inha 
•Provolone 
•  Requei jão  

 

Acomodações para  os funcionários,  t ipo casas  de colono. 
 
Caminhão tanque com capacidade para  6.000l i t ros  

 

 



PONTOS NEGATIVOS:  

 

•  Não possui estação de t ratamento de esgot o e de água (ETE e 
ETA)  

•  Precisa de invest imentos para obter o S.I .F.;  
•  O lat icín io está  parado desde 2012;   
•  Internet só funciona via satél i te;  
•  Telefone celu lar pega com auxíl io de antena externa;  

PONTOS POSITIVOS:  

 
•  ICMS de 2% -  benef íc io na região de Valença/RJ 
•  Está local izada dentro da maior bacia le i te ira do Rio de Janeiro 
e Minas Gerais (A fazenda se local iza na divisa desses estados);  
•  Tem espaço para futuras expansões;  
•  Prédio muito bem construído;  
•  Tem energia de qual idade vinda da L ight ;  
•  Acesso muito bom com asfal to até a porta;  
•  Perto dos  centros urbanos -50 km do centro de Valença, 60km 
de Volta Redonda, 25km de Santa Rita de Jacut inga/MG;  
•  Boa local ização: 73 km da Dutra –  92 km da BR 040;  
•  Não tem poluição no entorno;  
•  Grande parte dos equipamentos fo i  adquir ida em 2010/11;  
•  A vizinhança é formada de pequenos e médios produtores de 
gado de le i te e corte e também fazendeiros;  

 


